
Szakképesítés neve:

Szakács 

Ágazat neve: Vendéglátás és turizmus  
Szakmajegyzék száma: 410132305  
Képzés időtartama: 1 év
Várható kezdés: 2026. március 2.

A szakképzettséggel rendelkező 
	9 Szakács képes napi és alkalmi étrendeket, étlapokat és időszakos ajánlatokat 

összeállítani.  
	9Meghatározza az ételekhez szükséges nyersanyagokat és azok mennyiségét, 

felméri a meglévő készleteket és átveszi az árut.  
	9 Előkészíti és rendeltetésszerűen használja a munkaterületet, gépeket,  

berendezéseket, eszközöket és kézi szerszámokat.
	9 Előkészíti a nyersanyagokat, és alkalmazza a konyhatechnológiai eljárásokat.  
	9 Képes különféle ételeket készíteni, és melegen vagy hidegen tartani azokat.
	9 Az ételeket szakmai tapasztalattal, praktikussággal és esztétikummal  

megtálalja és díszíti. 
	9 Kezeli a maradékokat és összehangolja, irányítja a segédszemélyzet munkáját. 
	9 Feladatait az élelmiszerbiztonsági előírásoknak megfelelően végzi el. 
	9 Képes idegen nyelven megérteni és felhasználni a technológiai műveletek  

leírásait.

Kompetenciaelvárás:
Önállóság, felelősségtudat, kommunikációs készség, csapatban való együttmű-
ködés, precizitás, problémamegoldó képesség, jó kapcsolatteremtő képesség, 
empátia, digitális eszközök készségszintű használata.

Helyszínek és jelentkezés: 
	9 2600 Vác Naszály út 8.,  

Váci SZC Király Endre Technikum és Szakképző Iskola 
Jelentkezés emailben: felnottkepzes@vaciszc.hu, 
Vagy telefonon: 06 27/316-866/125

	9 2000 Szentendre Római Sánc köz 1., 
Váci SZC Petzelt József Technikum és Szakképző Iskola 
Jelentkezés emailben: ighelyettes@petzeltj.hu, 
Vagy telefonon: +36 26 312 167 


